
500円（税・サ込み）お１人様

ビール・ワイン（赤・白）焼酎（麦・芋）
ウイスキー（ハイボール含）・ウーロン茶
オレンジジュース・グレープフルーツジュース

プラン特典

◆会場費無料（2時間）
◆マイク2本サービス
◆20 名様以上でお迎えバス無料

プラン限定の特典をご用意いたしております。
この機会にぜひご利用ください。

乾杯用スパークリングワイン＜オプション＞

2018.12.1［土］ ［木］2019.2.28

12,000 円お１人様
コース料理 ＋ フリードリンク 

Aプラン

10,000 円お１人様
コース料理 ＋ フリードリンク

Bプラン

6,500 円お１人様
テーブルビュッフェ ＋ フリードリンク

Dプラン

8,000 円お１人様

コース料理 or テーブルビュッフェ
＋ フリードリンク

Cプラン

飲み放題Free Drink! Special Present!



〒450-0003
ご予約・お問合せ

愛知県名古屋市中村区名駅南二丁目11 番 4 号

A プラン

12,000 円お１人様

生雲丹とキャビアを閉じ込めた
煌びやかな蟹のジュレと
カリフラワーのムース

＜コース料理＞ ＜コース料理＞

真鱈白子のソテーを添えた
マーブルに仕立てた蕪のスープ

甘鯛の鱗焼き ヴァンブランソース
鮑のリゾットとともに

香ばしく焼き上げた厳選国産牛フィレ肉と
フォワグラのロッシーニ

　芳醇なトリュフ入り赤ワインソース

ココナッツのブランマンジェと
季節のフルーツ

季節シャーベットとともに

パン／コーヒー パン／コーヒー

パン／コーヒー

真鯛の軽いマリネと
季節野菜の菜園

玉葱とりんごの摩りおろしドレッシングと
カラスミパウダー

D プラン

200 インチの大スクリーン完成！

6,500 円お１人様

＜テーブルヴュッフェ＞

B プラン

10,000 円お１人様

Cプラン

8,000 円お１人様

キャビアと蟹の煌びやかジュレを
添えたカリフラワーのムース

鮮魚の軽いマリネと
季節野菜の菜園 様々な彩を添えて
玉葱とりんごの摩りおろしドレッシングと

カラスミパウダー

三河鶏とキノコのロワイヤル
コンソメ餡を纏わせて

香味蒸しに仕上げた平目と帆立貝
ヴァンブランソースとともに

香ばしく焼き上げた
厳選牛フィレ肉のステーキ

愛知県産野菜と芳醇な赤ワインソース

オペラと季節のフルーツに
バニラアイスクリームを添えて

セミナー・展示会・決起大会・同窓会・歓送迎会にも是非
ご利用ください。

＜コース料理＞ ＜テーブルビュッフェ＞

カリフラワーのムースリーヌ
煌びやかな蟹のジュレとともに ・イタリア産生ハムと

サラミ盛り合わせ＆グリッシーニ
・鮮魚のカルパッチョ  こぶ塩をアクセントに

・新鮮ミックス野菜サラダ＆
自家製フレンチドレッシング

・季節のポタージュスープ

・シェフパティシエより
本日のお愉しみデザート

・コーヒー

・クリスピーチキンと
フライドポテトの盛り合わせ

・本日のシェフお任せパスタ

・〆の出汁茶漬け

・すずきのポワレとルッコラのメランジェ
タプナードソース

・特選牛肉のロースト
レフォール入りグレイビーソース

・北海道産ホタテ貝柱と
完熟トマトのマリネ

［冷製］

［温製］

［デザート／コーヒー］

季節のポタージュスープ
カプチーノ仕立て

鮮魚のポワレと旬野菜付け合せ
バルサミコ酢をアクセントに

厳選牛肉の熟成ロースト
愛知県産野菜の付け合わせと
西洋わさび香るグレイビーソース

ホワイトチョコレートとキャラメルのムース
バニラアイスクリーム添え

鮮魚の軽いマリネと季節の野菜の菜園
様々な彩を添えて

・イタリア産生ハムと
サラミ盛り合わせ＆グリッシーニ
・鮮魚のカルパッチョ
こぶ塩をアクセントに

・新鮮ミックス野菜サラダ＆
自家製フレンチドレッシング

・本日のシェフお任せパスタ

・シェフパティシエより
本日のお愉しみデザート

・コーヒー

・すずきのポワレとルッコラのメランジェ
タプナードソース

・クリスピーチキンとポテトフライ
ソーセージの盛り合わせ

・国産豚ロース肉のローストと季節野菜
バルサミコソース

・魚介と完熟トマトのマリネ

［冷製］

［温製］

［デザート／コーヒー］

専用バスで
お迎えに参ります！

アクセス楽 ！々専用バスにて
LAZOR GARDENまでご案内
させていただきます。
※20 名様以上のご宴会の方に限ら
せていただいております。お帰りの
バスは別途料金です。


