
B Plan ＜テーブルビュッフェ＞

A Plan ＜コース料理＞

写真はイメージです。

ビール / 赤白ワイン / 焼酎 / ウィスキー
烏龍茶 / オレンジジュース / グレープフルーツジュース［ フリードリンクメニュー ］

フリードリンク2時間付き

夏を彩る おいしい料理と楽しい時間
少人数のお集まりから、企業様のパーティまで

様々な集いでご利用いただけます。

7/1 9/29火 月

●お料理（コースまたはテーブルビュッフェ） ＆ 飲み放題２時間
●会場使用料  ●税金  ●サービス料
●10名様以上でご利用ください 

※旬の素材を大切にし、仕入れの都合などにより予告無しにメニューが変更する場合がございます。予めご了承くださいませ。

2025 SUMMER PARTY PLAN2025 SUMMER PARTY PLAN

納涼プラン
夏夏

8,000 円（税サ込）

お１人様

コース料理にフリードリンク付きの
お得なスペシャルプラン。

半兵衛麩田楽  五色あられ団子

京都朱雀市場より直送された 鮮魚のソテー  赤ワインソース
京鴨ローストと上賀茂野菜  実山椒のソース
地卵のクレームブリュレに宇治抹茶練乳ソース  バニラアイスクリームを添えて
パン コーヒー

旬魚と京野菜のカルパッチョをキヨミズガーデン仕立て  三条千鳥酢のドレッシング
本日のポタージュスープ

7,000 円（税サ込）

お１人様

お得に美味しく、コストパフォーマ
ンス最強の選べるプラン。

［冷製料理］鮮魚のマリネと小野菜添え / 千鳥酢のソース / プリプリ海老と京
野菜の生春巻き スィートソース / 鴨ロース京風煮と九条葱のお浸し
彩り豊かな新鮮野菜のサラダ / 白醤油入り和風ドレッシング
イタリア産モッツアレラチーズとトマトのカプレーゼ

［温製料理］滑らかな季節野菜のポタージュ / 和牛肉のパスタ ボロネーズ風
鮮魚のムニエル 生姜と完熟トマトのケッカソース
国産ローストポークと季節のお野菜 実山椒のソース

［デザート］ 鯛茶漬け / 本日のおすすめデザート / コーヒー
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https://www.styles.jp/mice/kyoto/

〒605-0862 
京都市東山区清水4丁目166番

定休日／月曜＆火曜受付／月曜～金曜 9:00-18:00

 ご予約
お問合わせ 075-275-3368

《 アクセス楽 ！々お迎えバスプレゼント！ 》
幹事様安心！専用バスでお迎えに！皆様ご一緒にKIYOMIZU京都東山までご案内いたします

※お帰りバスは別途料金になります。Bプランは対象外になります。あらかじめご了承ください。


