
B Plan ＜テーブルビュッフェ＞

A Plan ＜コース料理＞

写真はイメージです。

ビール / 赤白ワイン / 焼酎 / ウィスキー
烏龍茶 / オレンジジュース / グレープフルーツジュース［ フリードリンクメニュー ］

フリードリンク2時間付き

夏を彩る おいしい料理と楽しい時間
少人数のお集まりから、企業様のパーティまで

様々な集いでご利用いただけます。

7/1 9/29火 月

【プラン内容】 ●お料理（コースまたはテーブルビュッフェ） ＆ 飲み放題２時間  ●会場使用料  ●税金  ●サービス料 
※旬の素材を大切にし、仕入れの都合などにより予告無しにメニューが変更する場合がございます。予めご了承くださいませ。

2025 SUMMER PARTY PLAN2025 SUMMER PARTY PLAN

納涼プラン
夏夏

10名様～130名様

8,000 円（税サ込）

お１人様

コース料理にフリードリンク付きの
お得なスペシャルプラン。

7,000 円（税サ込）

お１人様

お得に美味しく、コストパフォーマ
ンス最強の選べるプラン。
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〒700-0821 

https://www.styles.jp/mice/okayama/

岡山市北区中山下1-8-45
NTTクレド岡山ビル 20 階・21 階

定休日／月曜＆火曜受付／月曜～金曜 9:00-18:00

 ご予約
お問合わせ 086-234-7313

本日の鮮魚のカルパッチョ 岡山地野菜の菜園仕立て 
特製瀬戸内レモンのヴィネグレットソース
季節のポタージュスープ カプチーノ仕立て
香ばしく焼きあげた瀬戸内鮮魚 季節野菜のエチュベ添え バルサミコソース
鴨胸肉のロースト ベリーのビガラードソース 季節の野菜とともに
パティシエより 本日のデザート
自家製焼き立てパン・カフェ

[ 前  菜 ]

[ パスタ ]
[ メイン ]

[デザート]

下津井真蛸のカルパッチョ シェリービネガードレッシング
自家製サーモンマリネのカルパッチョ
桃太郎トマトとモッツァレラチーズのカプレーゼ
香味蒸し鶏のバンバンジー 新鮮地野菜のニース風サラダ
本日のシェフおすすめパスタ
香ばしく焼きあげた瀬戸内鮮魚のポワレ プロヴァンサルソース
国産牛肉のローストビーフ 粒マスタードソース
本日のシェフパティシエ おすすめデザート
カフェ

ザ・スタイル


