
本日のランチメニュー  
11:30～14:30（L.O.13:30)

ランチコース

【本日のスープ】
【フォカッチャ】

【旬魚のカルパッチョ】

【パスタ】
下記からお選びください。

A 春の味覚ふきのとうを使ったボンゴレビアンコ
B タリアテッレ  自家製サルシッチャと葉ごぼうのトマトソース

【シェフパティシエ特製ドルチェ】
【ドリンク】コーヒー又は紅茶

【本日のドルチェ】
【ドリンク】コーヒー又は紅茶

￥2.860（税込）

【シェフパティシエ特製ドルチェ】
【ドリンク】コーヒー又は紅茶

【本日のスープ】
【フォカッチャ】

【旬魚のカルパッチョ】

【メイン】
下記からお選びください

A 銘柄豚のアロースト  アスパラガスとのハーモニー
B 鮮魚のサルターレ  春野菜のガルムージャ仕立て

C 厳選国産牛のアロースト  （＋1320円）

【シェフパティシエ特製ドルチェ】
【ドリンク】コーヒー又は紅茶

A　○○豚のロースト  柚子香るビガラート
B　鱒のパートブリック包み  小松菜のクリームソース

C 厳選国産牛のアロースト  （＋1320円）

【本日のスープ】
【フォカッチャ】

【旬魚のカルパッチョ】

【パスタ】
下記からお選びください

A 春の味覚ふきのとうを使ったボンゴレビアンコ
B タリアテッレ  自家製サルシッチャと葉ごぼうのトマトソース

【メイン】
下記からお選びください

A 銘柄豚のアロースト  アスパラガスとのハーモニー
B 鮮魚のサルターレ  春野菜のガルムージャ仕立て

C 厳選国産牛のアロースト（＋ 1320円）

【シェフパティシエ特製デザート】
【ドリンク】コーヒー又は紅茶

A　桜海老とつぼみ菜のアーリオオーリオ
B　自家製パンチェッタと高原キャベツのトマトソース

￥4,180（税込）

パスタランチ

プレミアムコース 

￥6,380（税込）


