
シェフよりお迎えの一皿
【 アミューズ 】

昆布〆した鮮魚を洋風お刺身に仕立てて
生姜をアクセントにした白醬油入りドレッシング

【 前 菜 】

焼きたてのスフレケーキに苺シャンティクリーム
アマレット香るキャラメルソースをアクセントに

焼き立てのフォカッチャ／食後のお飲み物

【 デザート 】

【 スープまたはパスタ料理 】
本日のポタージュスープ

または
本日の生パスタ

【 魚料理 】
板湯葉で包み込んだ旬魚のロースト 西京仕立て

【 肉料理 】

キャラメリゼにした京鴨ロース肉と旬のお野菜
黒七味香るポルト酒ソース

または
黒毛和牛サーロイン A4ランク（＋¥1,800）

お一人様 7,865円（税サ込）

ご提供期間 ／ 2024.4.3.web ～ 6.30.sun  

※食材の入荷状況により、メニュー内容が変更となる場合がございます

HIGASHIYAMA
東 山

予約する

https://www.tablecheck.com/shops/higashiyamagarden/reserve

