
シェフよりお迎えの一皿
【 アミューズ 】

昆布〆した鮮魚を洋風お刺身に仕立てて
生姜をアクセントにした白醬油入りドレッシング

【 前 菜 】

苺のシャンティと焼きたてのスフレケーキ
アマレット香るキャラメルソース

焼き立てのフォカッチャ／食後のお飲み物

【 デザート 】

【 温かい前菜 】
フォアグラを包み込んだ大根餅 京鴨肉のダブルコンソメ餡

【 スープ 】
本日のポタージュ

【 魚料理 】
松笠焼きに見立てたアマダイ 貝のお出汁と青菜のピューレ

【 肉料理 】

黒毛和牛サーロインの網焼きと旬のお野菜
豊潤な赤ワインソース

または
牛タンのパン粉付け焼きと旬のお野菜 ピッツアイオーラソース

お一人様 10,285円（税サ込）
ご提供期間 ／ 2024.4.3.web ～ 6.30.sun 

※食材の入荷状況により、メニュー内容が変更となる場合がございます

KIYOMIZU 
キヨミズ

予約する

【 パスタ 】
生パスタで仕上げた桜海老と昆布出汁のアーリオオーリオ

https://www.tablecheck.com/shops/higashiyamagarden/reserve

